mizlik, çevrede temizlik, 

Daha bayram yaklaşmadan, kaplar ka- 
caklar Kaldırak çayının kenarına dökülür, 
temiz, ince kumlarla paklanırdı, Arefe yak- 
laşırken, evin bütün çamaşırları evin yuna- 
gında kurulan kocaman kazanlarda ılıtilmiş 
sularla yıkanırdı, Bu temizlik insan ruhunu 
doyurduğu gibi, müminlere bayrama hazır- 
lanmanın mutluluğunu da verirdi, Hele Are- 
fe günü tüm evdekilerin bu yunakta yıkan- 
ması bir muratlı. Çünkü; hem temiz bir vü- 
cutla bayrama çıkılır, hem de Arefe suyunda 
yıkanınca insanın ömrü artar, Bu düşünce 
ile anamın başımdan her su döküşünde «Su- 
lar aşağı, oğlum yukarı» diye Tanrıya yaka- 
rışındaki içtenliği hâlâ unutamam, 

Onun için bütün Arefeleri çök severim. 
Yunağın kapısındaki ağaçlar. cerekler, taş 
duvarlar allı, morlu, türlü renkteki çama- 
şırların kurutulduğu yerlerdi, Bu çamaşırlar 
killenmiş, küllenmiş ve sabunlanmışlardı. 
Sabun daha ziyade lüks olup varlıklı ailele- 
de bulunduğu için, o yıllarda çoğunluk ça- 
maşırlarını kil veya süzülmüş meşe külü ile 
yıkardı. Fakat bayram çamaşırları mutlaka 
sabunla yıkanırdı, Bu nedenledir ki o gün- 
kü çamaşırlar buram buram sabun kokar- 
dı, 

Bayrama temiz elbiselerle çıkmak, güzel 
kokular sürünmek âdetten ziyade bir dini 
vecibedir. Bunu iyi bilen Darendeli kokulu 
yağcılar (Esansçılar) köyleri gün evveli do- 
laşp çoban, kekik ve gülyağlarını bol bol 
satarlardı. Köyün bir de mütevazi bakkalı 

vardı: Keleşgilin Halil İbrahim. O kokulu 
yağdan iyi anardı. Bir kısmımız ona arpa, 
buğday, yulaf vererek yeteri kadar yağ 
(esans), bayram şekeri ve kolonya alırdık. 

Bayram hediyeleri eve gelince en çok 
çocuklar neşelenirdi. Her ne kadar bayram 
heyecanı bir kaç gün önceden başlarsa da, 

Arefenin belli bir özelliği vardı. O gün çoluk- 
çocuk dahil herkes son oruca niyetlenirdi. 


di. Çocuk ruhunu fethetmek İçin bir men- 
dü, bir kınalı bayram şekeri, yeni bir giysi 
yeer de artardı bile, Müküâfatını eline alan 
sokağa fırlar «Bak lo, bunu bana babam 
âldıs diye övünürlerdi. Mallarını teşhir et- 
mek, onları kıskandırmak veya diğer ma- 
halle çocuklarının hediyelerini kötülemekten 
de geri kalmazlardı. 

Bayramlaşmağa gelenlere ikramda bu- 
lunmak eski bir âdettir. Çocuklara ikram 
Arefe gününden başlardı. Memeciğin giliği, 
para. şeker verilir. Büyükler bayramda da- 
ha cömert, çocuklar daha obur olurdu. Al- 
dıkları şekerleri daha kapıdan çıkmadan 
ağızlarına atarlardı. Öbür eve varıp da el ö- 
perken çoktan bitirmiş olurlar, ağızlarında 
sadece kekremsi bir tad kalırdı. El öpme 95- 
unda hem dini bir vecibe hem de Türgün 
büyüklerine saygı, küçüklerine sevgi haslet- 
lerinden olduğu için bu iki duygu birbiriyle 
kucaklaşırdı âdeta, Bir çocuğun «elini öpü- 
yüm» diye uzanırken gözlerindeki sevinç in- 
sana engin bir haz verirdi. Hele şeker alırken 
duyduğu mutluluk ne kadar içtendi, 

Çocuklar sevinir de büyükler geri mi 
kalır sanki? Asıl ziyaret ve ziyafetler onla- 
rındı, Evin keyvenesi (yemek pişiren kadın) 
günlerce önceden tatlılarını yapar, durma- 
sında sakınca olmayan yemekleri de bu ara- 
da pişirirdi. Arefe günü bütün yiyecekler ta- 
mamlanırdı. Bayram gecesi yatmaz. sabaha 
kadar çalışırdı. Erkekler namaza giderken 
sıra sokakların süpürülmesine gelirdi. Evin 
erkeği alelacele hazırlıkları gözden geçirdik- 
ten sonra, bayram namazına yetişmek İçin 
koşar ayak evden fırlardı. 

Sabah ve bayram namazları derin bir 
vecd ve huşu içinde kılınırdı. Duayı mütea- 
kip cemaat arasında bir kaynaşma başlar, 
önceden dışarı çıkmak için acele edilirdi. 
Bunun tek nedeni : O gün köyde bulunan 
garip ve yoksulları bayram yemeğine götür- 
mek çabasıydı. Köyümüzün insanları öyle- 
sine takva sahibi ve misafirperver idiler. 

Yemek fakir, fukara, zengin, eş dost ka- 





ve ne zaman geldiğine dair bir bilgi odine- 
medim, Kime sorduysam: «biz böyle gör 
dük, böyle yapıyoruz. Nesilden nesile yapıla” 
gelir bu İşler» dediler, Bene Bildâm dinindeki 
#oayal görüşe, Türk ahlâkının tükelerindeği 
mis firperverliğin, cömertliğin. mertliğin ka» 
rşmından doğmuş bir gelenek olarak ta- 
namlamayı uygun bulurum, 


Bayram yemeklerinin sunuluşunda ayrı 
wer özellik vardı. Önce çorba yenilirdi Ar- 
kandan sütlü veya bir başka tatl, ikram 
edilirdi. En sonunda «Söz kesen » kaşık dü- 
güren »mis kokulu, tere yağlı bulgur pilavı 
getirilirdi, Tahilşı kıymeti böylece takdir 
edilmiş olurdu. Aynı zamanda yemeğin $0- 
na erdiğine, bunu başkasının takip elmiye- 
ceğine de işareti. Pilavla karnını doyuran- 
lar gözlerini imama diker onun ağzına ba- 
karlardı. İmam sofra duasma başlayınca, 
cemaat belirli duraklarda o«Amin!, derdi. 
Sofra toplandıktan sonra oradakiler birbi- 
riyle bayramlaşırdı. Küçükler büyüklerin el- 
lerini öper, büyükler de küçüklerin yanak 
zeya alınlarından öper «Gafur Allahu Ga- 
fur, bayramın mubarek olsun, çok bayram- 
lara böylece kavuşasın. (diyerek mutluluk 
dileğinde bulunurdu. oAkranlar Otokalaşır, 
candan ahbaplar sarılır, öpüşürdü, Sıgara ve 
şekerini alanlar orayı terk ederlerdi. 


Bayramların amacı sadece yiyip içmek 
veya eğlenmek değildi. Bunların yanısıra 
mutlaka yapılması gereken iki görev daha 
vardı: Birincisi küskünleri barıştırmaktı, On. 
lâr gruplar halinde ziyaret edilir, küçük O- 
lan kimse büyüğün ayağına götürülürdü. 
Bunda pek nazlanma olmaz. kimse kimse- 
ye kırılmazdı, Kanlı bıçaklı dahi olanlar 
mutlaka barışırdı. İkinci amaç ise o yıl ve- 
fat edenleri anmak'ı, Aslında bu işe Arefe 
gününden başlanır, mezarları ziyaret edile- 
rek aziz ruhlarına ithafen Kur'an'ı Kerim 


ve içildikten (Osonra kulkılırdı. e Kahveden 
maksat acınızı yudum yudum paylaşıyoruz 
demekti, Çabuk kalkılmasının nedeni de ar- 
kadan geleceklere yer ayırmak içindi, Ka- 
dınlar yaslı evlere bir kaç metre tülbent ve 


kefenlensin, yunsun, sabunlansın. Allah sizi 


de cenazenin kalktığının üçüncü günü sa- 
bun götürülürdü ki soykalar yıkanan di- 
ye, O) Her ikisini birbiriyle (o karışlırma- 
malı, 


İşte bakın, biz bayram üzerine konuşa- 
lum derken söz dolaşıp geldi, ölüme dayandı. 
Bu üzüntülü sözleri burada brakıp yine €5- 
ki bayramlara dönelim, 

Bayramlaşmağa gelen herkese mutlaka 
yemek çıkarılırdı. Bu yemekler özellikle bir 
geleneğin sonucu idi. Yemeklerden sonra bir 
de tatlı ikram edilirdi ki, amacı akraba, €$, 
dost arasındaki tatlılığın devamını dilemek- 
ti. Yemeklerin sırası ve çeşnisinde Sıvas sof- 
rasının özellikleri belirirdi: Etliler, sütlüler, 
tatlılar ve pilavlar. Bunların yanısıra sarma, 
hoşaf, bayram yemeği (aşureye çok benzer) 
bayram bitene kadar sofraların demirbaşı 
idi. Belki karnı fazlaca tok olanlar yemek- 
ten kaçınabilirdi ama, tatlı mâzereş kabul 
etmezdi. Getirilen bir dilim baklava, bir ko- 
çan sarığı burma veya pirinçle sütten yapıl- 
miş sütlüden yememek ev sahibine hakaret 
sayılırdı. Bayram yemeğinin bu geleneği en 
ücra bir köyden, Sıvas'ın en zengin aile 






















